e Vorgpreigere — 1n sy

Tartar vom Rind 150g | Eigelbcreme | Brioche
Tartar di Manzo | Crema di Uovo | Brioche

Beef Tatar | Egg Cream | Brioche
€ 22,50.-| 150g

Hirschcarpaccio | eingelegte Pilze | Parmesanraspeln | WalnUsse
Carpaccio di Cervo | Funghi marinati | Scaglie di Parmigiano | Noci

Deer Carpaccio | marinated Mushrooms | Parmigiano | Nuts
€21,50.--

Winterliche Salatbowle | fermentierte Rotebeete | Ziegenfrischkase
Feldsalat | Kirbiskerne | weiBer Balsamicodressing
*

Bowle di Insalata invernale | Barbabietola fermentata | Formaggio di Capra fresco

Valeriana | Grani di Zucca | Condimento di Balsamico bianco
*

Winter Salad Bowle | fermented Beetroot | Fresh Goat Cheese | Pumpkin Grains
lettuce Salad | white Balsamico Dressing

€16,50.-
Speckknodelsuppe

Canederli di Speck in Brodo
Consommé with Bacon Dumpling
€10,50.-

Consommé mit Krauterfrittaten
Frittatine d’Erbe in Brodo

Consommé with sliced Herb Pancakes
€ 8,50.-

Schwarzwurzelcremesuppe | gerdstete Pumpernickel
Crema di Salsefrica | Croutons di Pane Segale tostate

Blackroot Cream Soup | roasted ,Pumpernickel” Bread
€11,50.-

e



Dinkel- Vollkorn Tagliatelle mit Lammragout | Rotkohlcreme | Nisse
Tagliatelle Integrali al Farro con Ragout d’Agnello | Crema di Cavolo Rosso | Noci

Spelt- Wholegrain Tagliatelle with local Sheep Ragout | Red Cabbage Cream | Nuts
€ 18,50.--

Spinatknodel mit Almkéasefillung | Tomaten- Salbeibutter
Canederli di Spinaci ripieni di Formaggio di Malga | Burro di Pomodoro & Salvia

Spinach Dumplings filled with Mountain Cheese | Sage- Tomato Butter
€16,50.--

Kirbisrisotto | Rotweinreduktion | gereifter Pecorinokase
Risotto di Zucca | Riduzione di Vino rosso | Pecorino stagionato

Pumpkin Risotto | Red Wine Reduction | staged Pecorino Cheese
€17,50.-



Wienerschnitzel vom Kalb | Rostkartoffeln oder Pommes Frittes
Cotoletta di Vitello alla Milanese | Patate rosolate o Patate Fritte
Wienerschnitzel” of Veal | roasted Potatoes or French Fries
mit Preiselbeeren | con Mirtilli | with Cranberries
€ 25,50.--

Hirschricken rosa gebraten | Kiirbiscreme | Preiselbeerballchen | Rosenkohl
Schiena di Cervo arrosto rosa | Crema di Zucca | Praline di Mirtilli | Cavolo Bruxelles

Deer Saddle roasted rosa | Pumpkin Cream | Cranberry Potatoes | Brussels Sprouts
€ 29,50

Geschmorte Rinderwange | Wirsing | Pastinakencreme | Mandelballchen
Guancia di Manzo brasato | Verza | Crema di Pastinaca | Patate alle Mandorle croccanti
Braised Beef Cheeks | Savoy Cabbage | Parsnips Cream | crunchy Almond Potatoes
€ 28,50.-

Saiblingsfilet | Sauerkraut | Kartoffelblatter | Meerrettich
Filetto di Salmerino | Crauti | Cuscini di Patate | Rafano

Filet of local Char Fish | pickled Cabbage | Potato Pillows | Horse Radish
€27,50.-
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,Kaiserschmarren” | Apfelmus | Preiselbeeren

,Kaiserschmarren” | Mus di Mele | Mirtilli

.Kaiserschmarren”| Apple Mus | Cranberries
€ 13,50.--

Creme Brulee mit Zwetschgenroster
Creme Brulée con Composta di Prugne

Creme Brulée with Plum Compote
€9,90.-

Topfenknddel mit Nougat | Birnenragout | Vanilleeis
Canederlo di Ricotta con Nougat | Ragout di Pere | Gelato alla Vaniglia

Ricotta- Nougat Dumpling | Pear Ragout | Vanilla Ice Cream
€11,50.-

K&sevariation von lokalen Sennereien | Frucht- Chutneys
Variazione di Formaggi locali | Chutney di frutta

Variety of local Cheese | Fruit Chutney
€ 15,50--
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Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse Unvertraglichkeiten auslsen, teilen Sie uns dies bitte bei lhrer Bestellung mit.
Se alcune sostanze dovessero provocare allergie o intolleranze siete pregati di comunicarlo all'ordine.



